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VARIETAT:  Macabeu, Xarel·lo i Muscat

GRADUACIÓ ALCOHÒLICA: 11% vol. 

ELABORACIÓ: Fermentació controlada del most flor a 
16ºC, consevant les virtuts aromàtiques de cada varietat.

TAST: Notes de fruites marcades per matisos cítrics. Suau i 
equilibrat, amb una agradable estructura àcida. Apareix un 
fons de fruites que recorda a la poma verda i pinya. 

GASTRONOMIA: Acompanyament perfecte amb peix i 
marisc, sopes, cremes i formatges frescos. 

TEMPERATURA DE SERVEI: 6 - 8ºC

PRESENTACIÓ
 AMPOLLA Borgonya 75 cl
 TAP Suro natural 44 mm x 23 mm
 CÀPSULA Complex alumini 60 mm
 ETIQUETA Adhesiu enologia

PALETITZACIÓ Europalet
Altura - 170 cm. Ample - 80 cm. Llarg - 120 cm.
Número de pisos - 5 pisos.
Caixes per pis - 19
Caixes per palet - 95
Pes del palet - 840 Kg.

FITXA TÈCNICA:
Alc.% vol.: 11%
Ph: 2,98
Acidesa total: 5,66 g/l
Acidesa volàtil: 0,23 g/l
Sucres reductors: 1,04 g/l
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Blanc

BlancCINGLE

Macabeu · Xarel·lo · Muscat

6 - 8 ºC Jove

11%VOL. 75CL.CINGLE
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Entre mar i muntanya neix aquest vi blanc mediterrani.

CONTÉ SULFITS
CONTIENE SULFITOS
CONTAINS SULPHITES


