MENU DE VERANO

(de domingo noche a viernes mediodia)

ENTRANTES:

Ensalada de tomate del huerto, cebolla, anchoas y aceitunas negras
Ensalada de crudités y encurtidos
Mousse de escalivada a la brasa de encina con crema de pimiento
Gazpacho tradicional con helado de vinagre balsdamico
"Empedrat” (judias de gancho, bacalao desmigado, tomate, cebolla y aceitunas)
Canelones de pescado y marisco gratinados

Tallarines de pasta fresca con gambas, ajo y guindilla

Croquetas de jamon ibérico caseras
Mejillones de roca a la marinera
SEGUNDOS:

Costilla de ternera cocinada a baja temperatura con guarnicion

Pollo al curri con timbal de arroz
Suprema de salmén al cava
Sepia a la plancha con verduritas
Atln a la plancha con cama de verduritas salteadas con soja
Costillon de cerdo gratinado con miel y con patatas fritas naturales
Filete de cerdo Duroc a la mostaza antigua con patatas fritas naturales
Hamburguesa de lentejas, chutney de cava y chips de tubérculos
Milhojas de confit de pato con trompetas de la muerte
Arroz cremoso de cabra de mar (jueves)
POSTRES

Meldén mojito con sorbete de lima
Pifla natural con crema
Tiramisy casero
Helados variados
Sopita de fruta con helado
Pastel del dia (consultar al camarero)

PAN, VINO Y AGUA

e TIncluye 3 ampolla de vino y 3 botella de agua o gaseosa. No incluye cafés

16,75€ Iva incluido



