CELLERSERISENA

TRAMUNTANART NEGRE 2018

Collita: 2018

Varietat: Samso 1 Garnatxa Negra
Criancga: Vi jove.

Denominacié d’Origen: Emporda

Produccio: 10.000 ampolles de 75¢l

Elaboracio:

Raim procedent de la falda de la Mare de Déu del Camp de
Garriguella. La maceracio del raim es realitza durant la fermentacio

a temperatura controlada 20°C durant 15 dies.

E Nota de tast:
Color cirera amb reflexos violacis. Aromes a confitura de fruites
vermelles amb un final especiat. En boca és ampli, estructurat i

persistent.

ﬁmﬁMaridatge:

Ideal per maridar amb tot tipus de carn, guisats o marinats,

TRAMUNTAN 44“ formatges 1 productes de les nostres terres de temporada.
_ Analisi:
GRADUACIO ACIDESA TOTAL ACIDESA VOLATIL SUCRES RESIDUALS
%VOL (G/L EN TARTARIC) (G/L EN SULFURIC) (G/L)
14,5 5,6 0,35 <0,4
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